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i w.birtel.ch

B: Haselnussbraun, kraftig trib, in der machtigen
Hopfennote steckt ein wahrer Fruchtcocktall, der
markante Bitterton passt zum harmonischen Bier. 5,0

J: Trubes Bier. In der Mase sehr fruchtig,
ausgewogene Kohlensaure und Bitterstoffe.

Insgesamt sehr erfrischend. 4,5

K: Exatisch, fruchtig und spritzig. Ausgepragte
Fruchtnoten mit einer sich angenehm steigernden

Gesamt und anhaltenden Hopfenbittere. 5,0
H: Riecht wie eine Fruchteschale, schaumig, schan
19,0 trilb. Das perfekte Bier fur den ramantischen
Sonnenuntergang. 4,5
Burns Ale, B: Orangebraun und blank, citrusartige Hopfennaten,
Brauerei |eicht rauchig, vollmundig mit aufhlitzender Bittere,
Kappeljoch, d:e vl dlskrete Susse b Ie:tetw d 4,5
Colmarer- =

shrasse 16, Basel
Tel 079 483 12 60

J' Lockerer Schaum schmackhafte thrusnoten
Spritzige Kohlensaure. Leicht bitter und angenehm
zutrmken 5,0

K: Sehrangenehmes, schlankes Ale mit wiirzig
grasigen Aromen und feiner Frucht, guter Kohlen-

sdure und dezenter Bittere. 4,5
H: Schine Farbe, der Gchaurm hé 5|ch gut, malzig,
" erb, Zitrusnote und gute Kohlensaure. Hier stimmt
19,0 herb, Z o gute Kohl A

alles, auch die Flasche macht gluschtig. 5,0
Bogg, B: Klares, dunkles Bernstein, Rdstnoten, susslich
Brauersi und malzig, der hohe Alkehelgehalt ist gut ins Bier
Kappedjoch, eingebaut, die Bittere passt sich hammonisch ein. 4,5
Colrmarer-

strasse 18, Basel @
Tel 0794631260

J: Viel Schaumn, schine Amber-Farbe. Leicht
sisslich, ausgewogende Kohlensaure.

Kraftiges, harmanisches Bier. 4,5

K: Ein schaner Bock mit wuchtigem Karper und
dezenter Bilsse. Harmonisch, malzaromatisch und

sehr dezente Hopfenbittere. 4,5

H: Der Braumeister weiss, wies geht. Schaner
1310 Schaumer, rund, etwas sisslich (Caramel) und

reichlich Alkohol (7 Prozent). 4,5
Weizen, B: Tribes Dunkel-Gold, in der NMase NMelkentdne
Leli Bier, umgarnt von Bananennaoten, angenehm vollmundig
Brauarei und leicht in der Saure, gut trinkbar. 4,5
Fisthorstine,  TJRRY St Ll -
Rheirgasse 45 J: Feine Bitternaten mit einem Speckeintopfaroma.

i w,uelibier.ch

Gefallige Kohlensaure und angenehme
Gewurzaromen

4,5

K: Fruchtig mit deutlicher, eherwenig reifer Banane.
Eine Spurwan Nelke. Spritzige Kohlensaure mit
emem Hauch Bittere. 4,0

Da braut sich was zusammen

Wachsende Vielfalt, gute Qualitdt — Die Biere von regionalen Keinbrauereien im Test

Von Roland Harisberger

Zustinde wie in Bayern, gewissermas-
sen der Gartank in Sachen Biervislfalt,
haben wir bei uns noch nicht. Doch mit
dem Fall des Schweizerischen Bierkar-
tells 1991, das den Grossbrauereien
knapp 60 Jahre lang eine umfassende
Markiregulierung erlaubte, hatsich die
Branchegrundlegend verindert Immer
mehr Klein- und Kleinstbrauereien fiil-
len in Kellern, stillgelegten Fabrikati-
onshallen, umgenutzten Garagen oder
wo auch immer ihre elgenen Sifte ab.
Aus Einheitwurde in den letzien Jahren
Vielfalt, das passionierts Blerpublilkum
kann sich fiber eine stetig wachsende
Zahlvon Schaumern aller Artfreuen.
Gewilss, im Biermarkt haben noch
immer die Grossen das Sagen. Von den
insgesamt 612 bei der Schweizerischen
Oberzolldirektion registrierten Braue-
reien stammen 96 Prozent des Bierais-
stosses von lediglich 17 Betrieben. Die
restlichen vier Prozent teilen sich die
vielen Mikrobetriebe im Lande auf.
Vielfalt ist das eine, doch wie sishts
mitder Qualitét dar Biere aus den Klein-
brauveraien aus? Eine Degustation sollte
Klarheit in die oftmals trilben Sdfte der
regionalen Bierherswaller bringen. Wir
haben Blere von insgesamt 17 Braue-
reien verkostet, also von ungefdhr der
Hélfte der Kleinbetriebe aus der Region.
Dabei wollten wir uns nicht auschliess-
lich auf das Urteil von Profis, also von
Biersommeliers wie Markus Brendel —
unterstitzt von seiner Sommelier-Kolle-
gin Gabrisla Gerber von Feldschléss-
chen und Andreas Klein vom Bierlager —

: S5l
E' unupteclanzn 3
Lager

Fotos Florian Birtschiger

Ualimler H. Guter alter Bekannter. Trilb, schaumig, sisslich, verlassen. Auch passionierte Konsu-
17,5 — in Ahgang etwas se:fig._Em Saft fur jeden Tag —und mentinnen wie etwa Jeannette Born
—_ jede Nacht. Am Stammtisch gesetzt. 4,5 («Die Kocherei») schauten mit in die e
Gléiger. Fazit nach einem bierseligen Indicin Pale
l;)egustlauongfag: Die Reglon verfiigt Gleis 1
Rotes, B: Dunkles Orange, triib, leicht fruchtige Hopfennote itber eine hdchst lebendige $zene von Joha
BrauBudeBasel, 'E und etwas malzig, moussierendes GOz, die kraftige Kleinbrauern, die Qualititen sind, wenn
g:lr;gerstrasse 84, Eittere endet in einem langen Abgang. 4,0 auch nicht in jedem Fall, sehr bemer-
i braubude- J: Schéner anhaltender Schaum, hopfig und kenswert.
basel oh prickelnd. Leichter Bitter-Orangen-Geschmack,
gLt gemacht. 4,5
K: Fruchtig grasige Noten mit einer Spurwon
Trockenfrucht. Leicht stsslicher Antrunk mit
angenehm einsetzender Bittere. 4,0
H: Schaumig, reichlich Kohlensaure, der Prickler
17,0 macht sich im Mund und Gaumen angenehm breit.
Ein schénes, saftiges Bier. 4,5
Aypisy, B: Orange und trib, in der Nase zitrusartiges Cascade Am ber B: Rotlich mit einer mittleren Tribung, Caramel- Winterbier, = B: Amberfarben mit kraftiger Tribung. Malzig mit
Eraverei Unser Bier, Hopfenaroma und Caramelnoten, Alkoholist gut Ale, und Rostnoten, kraftig-bitter. Cascade verspricht Braverel Unser Bier, w'! leichten Sherrynoten, vollmundig und angenehm
Gundeldinger- emgebunden flir ein IPA etwas zuwenig bitter. 4,5 Kitchen Brew, gin Hopfenaroma das abernicht varhanden ist. 4,5 Gundeldinger- O bitter, etwas wenig rezent, schin im Abgang. 4,0
Sraseenr W s eI oS Sos % Stinenorstadstar, WL o LT Slrasse 287, R B el B S ]
Baszl J: Einwuchtiges, starkes Bier, riecht in Basel Jdr Femer Sehaum. Sehr starke Bitterstoffe, Basel J:Bescheidener Schaumer, strenger Malz-
W W, Lnser-bier.ch der Mase etwas modrig. Guter Schaum und W kitchen- alles in allem ein eher gewéhnliches Bier ohne wwsunser-bierch geschmack und saure Nate. Insgesamt etwas
1 sehr alkohalisch. 4,0 bresi.ch wiel Charakter. 3,0 flach 3,0
K: Ruhiges ausgewogenes |PA mit feinem K: Orangefarben, fruchtiger Duft. Spritzig frischer K: Natur‘trub nach winterichem Obst und
fruchtigem Duft. Zunachst reife Frucht dann und fruchtiger Geschmack mit angenehmer GewUlrzen duftend mit angenehmer Malzsusse
angenehme Zitrusnoten. Ein wenig dinn. 4,0 Kohlensaure und dezenter Bittere. 4,0 und dezenter Kohlensaure 4,0
H: Trib, herb, schaumig, etwas Ananas, H: Triib, dunkler Bemstein, in der Mase fruchtig, W'_Ni?fﬂ‘" H: Schmeckt nach Earendrenk, wenig Kohlenséure,
16,5 nachhaltig im Abgang. Ein herzhaftes Bier fur 15:5 ein rundes, frisches Bier. Warde ich mir zu einem 14,5 = perlt kaum. Solide gemacht, genugelt aber
den Stammtisch. 4,0 “Waldfests génnen. 4,0 eher schnell. 3,5
Red Am ber, B: Leicht trith mit schaner rotlicher Farbe, feine Schwarzes, B: Dunkelin der Farbe mit Rostnoten, die an Mocca Lager, B: Dunkles Honiggelb, leichte MNoten von MNelke,
Kleinbrauerei Sisse mit malzig-haselnussigen Noten, der etwas BrauBudeBazel, f erinnern, die Bittere und die S&ure sind nicht Brauerei Basiliske Bier, ausgewngen in Sisse und Saure, dezente Bittere,
Chastelbach, caramelige Abgang endet in mittierer Lange. 4,5 Detirgersirasse 84, | [ aufdringlich und passen zum vollmundigen Bier. 4,0 |  Wiesenschanzwen 34, Schade: Der Mame Lager passt nicht zum Bier. 4,0
e T e e b e % Basel Basel
Semnensirasss 50, | Jt Klares Amber-Bier. Gute Bitterstoffe, W, braubude- J: Kraftige, dunkle Farbe. Im Geschmack w . hasiliskebier.ch J: Etwas wenig Schaum. Note von GewUrzen,
Himmelried angenehmer Caramelegeschmack. Etwas basel.ch bitter siisslich, viele Réstaromen. /3 leicht saurer Geschmack. Dirfte etwas mehr
Wi w, chastel- wenig Kohlensaure. 4,0 Wenig Kohlensaure. 3,5 Kohlensaure haben. 3,5
Lt K: Einangenehm ausgewogenes, malzbetontes K: Sehr schlankes, weiches und [eichtes K: Spritzig, frisch mit deutlich grasiger, krauteriger
Bier mit feinen Caramelle- und Fruchtnoten und fein Schwarzes mit einer Spur von Rostaromen, Kaffee Daminanz. m Mund stark maussierende
mouss:erender Kaohlensaure, 4,0 und Dunkelschokolade. 4,0 Kohlensaure und wahrmehmbare Séaure. 3,5
H: Eher neutral im Geschmack, herb, relativ H: Auifallend dunkle Farbe, erinnert an eine herbe H Tribe Geschichte, wenig Nase aber umsa Uber-
16,5 wenig Kohlensaure, kinrte zu einem wirzigen 15,5 Mordseelandschaft und an Kaffeerbsterei. 14,5 raschender der erfrischende, wirzige Geschmack.
Fischgencht passen. 4,0 Sohbn, aber nicht mein Geschmack. 4,0 Geféllig, aber insgesamt eher flach. 3,5
Pale Ale, E B: Trub, caramelbraun, sisslich mild, ein schan Helles Spezli, B: Dezentes, leicht nussiges Arama. Die kraftige Goldmérzen, B: Galdiges Orange mit einer kraftigen Trubung.
Winibrauersi i trinkbares Bier, allerdings ohne herausstechende Arli Brau AG, Bittere ist mit |eichter Sisse im Antrunk gepaart, Schwarzhugbe Bier, g Das dominante Hopfenarama und die Siure
Zipfel Bier, , Merkmale. 4,0 Hauptstrasse 18, Ieicht fruchtiges Hopfenaroma. 4,0 | Al Brennerei, ;|L gehdren nicht zu diesem Bierstil. 2,5
Hardstrasse 21, B Arlesheim : Bifangstrasse 1, L=
Wutlenz | Ji Schaner Schaum, angenehme Bitterstoffe, ww.arlibraw.ch JiWenig Schaum, feinperlig und hopfig. Muglar i JiViel Schaum, in der Nase leicht chemisch.
ww.zipfelbier.ch / ein schines, ausgewogenes Bier mit frischem Sehr bitterer Abgang. Trifft nicht meinen Wi, alte- Deutlicher Zitrus -Geschmack, etwas bitter.
Spargelgeschmack. 4,5 Eiergeschmack. 3,0 brennerei.ch Mild und ausgewogen. 4,0

K: Dezente hopfige, fruchtige Moten mit fein
moussierender Kohlensaure, mittlerer Kérper und
sehrfeiner Bittere. 3,5

H: Schaumig, schmeckt nach Tannerwald, mild und
sisslich, ein Frischeschub fir Tage ab 30 Grad -

passt aber auch bei weniger Hitze. 4,5

K: Recht schlank mit guter Drinkability. Leicht
slsslich mit schdn ausb alancierter und sanft

ausklingender Hopfenhittere. 3,5

H: Filr ein Helles recht herb. Flutscht frisch die
Kehle runter. Ordentlich germacht; zwei, drei Flasch-
chen an der Kleinbasler Riviera - warum nicht? 4,0

K: Eher hopfig und fruchtigin Mase und Mund.
Sehr spritzig mit stark moussierender Kohlensaure
und mittlerer Bittere. 4,0

H: Hubsches Bugelflaschli, schmeckt zitronig,
reichlich Kohlensaure, wirkt irgendwie gekinstelt,
wirde ich nicht zum Essen trinken. 3,5

Alt, v B: Trubes, caramelfarbenes Bier mit kraftiger Lautner Festhier, B: Bemsteinfarben, nussig mild, wallmundig, heher
Amsel-Brav, ‘ Bittere, dezente Aramatik, Caramelnote, die Rezenz Brauzunit Alkoholgehalt ist gut singebaut, Abziige wegen feh-
Zur grinen Arnsel, g lasst etwas zuwinschen Ubrig. 3,5 lendem CC: und gemuseartigem Beigeschmack. 2,5
Schmiedgasse 30, Litzelstrasse 73,
Righen Ji Wenig Schaum. Lang anhaltende Bitterstoffe. Laufen Ji Schone Farbe, klares Amber. Feiner Schaum,
Tel 076 639 G4 15/‘ Etwas flach, fr meinen Geschmack wenig wiw, sauhof- leicht bitter. In der Mase Hilsenfrichte.
info@s30.ch Kaohlensaure. 3,5 bragu,. ch Etwas wenig Kaohlensaure. 3,5
K: Leicht krauterige Tane mit fruchtigen K: Farklich grandios und glanzklar. Angenehm
Mormenten. Feinperlige Kohlensaure mit sehr malzig, caramellig. Leider in der Nase und im Mund
dezenter Bittere. 3,5 Mais- und Gemusenaoten. 3,0
H: Trub, der Schaum ist hier kein Traum, H: Schones Gebinde, bierseliger Mame. Und auch
13,5 nachhaltig herb. Die Aromen wverstecken sich gut, 13,0 das Gebrau macht was her. Ausgewogene Kohlen-
nicht hesonders aufregend. 3,0 saure, kraftig wie ein gestandener Eber. 4,0
Referenz, B: Galdgelb und trub. Malzig, angenehm bitter, IPA, B: Orangeraot, |eichte Rastnoten sowie MNelken und
UIeli Bier, leicht vollmundig. Wenig Ecken und Kanten, die Glais 1 Bler, Orange, Slisse wind von leichter Fruchtigkeit beglei-
Brauerei Butternaote gehort allerdings nicht zum Bierstil. 2,0 Yogesenplatz 1, tet, fur ein IPA zuwenig Hopfennoten und Bittere. 3,5
Fischershibe, Easgl,
Rheingasss 45 rischer Geschmack, angenehmer Abgang, geisthier @hotmall Ji Leicht sauer, viele Bitterstoffe,
wwwuelibierch 5=~ 4hopfig und leicht sauer. Bewahrter Vertreter der com ausgewogene Kohlensaure. Insgesamt
% ¥Kleinbrauer-Szene. 4,0 wenig Aramen. 3,0

'3 K: Die Nase fruchtig, leicht sauerlich, butterig.
F Schin spritzig mit feinmous sierender Kohlensaure

K: Eher grasige Moten mit zurtickhaltender Frucht.
Sehrschlank mit geringer Fruchtaromatik und kaum

= und ausgewogen malzig-hopfig. 3,0 spurbarer Bittere. 3,0
H: Alleine mit dem aufwendigen Gebinde hat man H: Witzig, das Zugbillett als Etikette fur das
13,5 die gesellige Runde im Sack. Machschub ist also 13,0 Gleis-1-Bier. Wenig Nase, schaumig, gute Kohlen-
vonnaten. Gutes, neutrales Bier. 4,5 saure, |eicht bitter. Alles in allemin Qrdnung. 3,5
Ampere, B: Orange inder Farbe mit wenig Tribung, inder Am ber, B: Dunkel kupferfarben, milde Malzaromatik mit
WoltaBray, Mase leicht sauerl:ch dezerrt inder Bittere, der Brauere: Sch\ugg. 4 ) \emhten Hostnoten im Hmtergrund etwas slsslich,
Woltastrasse 30, ,0 Lehenmatt 3, 0
Basel Re i - shragse 330, i i
wivw.valtabraeu.ch Jdr Wemg Schaum, eher flach und etwas Basel Jr Wenig Schaum, ausgepragte rate Farbe.
rauchig. Wenig nachhaltig im Mund. v, schlugg.ch Malzige Mase, wirkt etwas mostig. Wenig
Ein passables Bier 3,0 Kohlensaure 3,0

K: Sehr schlank, zurickhaltende Gewiirz- und
Krauternoten. Leicht sptrbare Frucht und dezentes
Rastaroma. Dezent maussierend. 3,5

H: Wahrschaftes Gehinde, das Bier hat eine rusti-
kale Farhe, herb und erfrischend. Der Schaum fallt
rasch zusammen. Alles in allem in Ordnung. 3,5

12,0

K: Bemstemfarben mit leichter Trubung und wenig
Sohaum. [n der Nase sehr neutral. Geschmacklich
mit dezenten Rastaromen. 2,5

H: Susslich, etwas flach, die Kohlensaure ist so weit
okay, deutliche Réstaromen, dezent im Schaum, die
Flasche gefallt besser als das Bier. 3,5

Ein Lager zum Lachs,
ein Stout zum Steak

Von Peter de Marchi

Gerste, Wasser, Hopfen und Hefe, aus nichts andersm wird Bier
gebraut—so will es das deutsche Reinheitsgebotseit dem Jahre 1516,
In Deutschland {stdas dleste noch glildge Lebensmitelgeset noch
immer in Kraft. Und auch hierzulande besteht der allergriisste

Teil der Biere ausschliesslich aus diesen vier Rohstoffen.
Auchwenninder Schweiz nicht das Reinheitsgebot, sondern die
Lebensmittelgesetzgebung gilt, werden hier und rund um die Weltdie
Biere aus ebendiesen vier Zutaten hergestellt, bei Feldschlisschen in
Bheinfelden wie in der Braubude Basel, bei Weihenstephan in Bayern
wie bei Fischer im Elsass, bl Chang in Thailand wie bei Fosters

in Australien. Heisse das Bier nun Lager, Bock, Mérzen, Kdlsch,

Alt, Trappisten oder Ale Nur gerade vier Zutatzn und doch unendlich
viele Moglichkeiten, Farbe, Geschmack und Alkoholgehalt eines Bieres
zu variieren. Einstwar Bier inerster Linie Durstlgscher an heissen
Tagen oder Bélkstoff an Volksfesten. Das ist vorbel. Immer mehr
Restaurants fithren neben der Wein-auch eine Bierkarte, und ein
guter Blersommelier weiss heute, welches Bier zu welcher Speise passt:
Lager und Pils

Oft mitleichter Zitrusnote: Salate, Lachs, Geflilgel — und natiirlich
als Durstldscher zum Angrillen (Arlibrau, Schwarzbuebe Bler).
Bockbier

Ausgeprigtes Hopfenaroma, wenig Kohlensfure: wilrzige Gerichte
wia ein Spanferkel oder ein Wildschweinbraten (Kappelijoch Bogg,
Sauhofbrau).

Altbier

Witrziger und wotzdem erfrischend herber Geschmack:

kréfige Schmortple, wilrziger Kése (Grine Amsel,

Képpelijoch Burns Ale].

Porter

Tiefschwarzes Bier mit einem malzigen oder gar rdstmalzbetonten
Geschmacle: zu Grilladen oder zu Roquefort (Braubude schwarz).
Stout

Schwarzes Bier mitsiisslich-bitrerern Malzgeschmack: passtzu
Steaks, aber auch zu einem Schokoladenkuchen.

Amber, Pale Ale/Indian Pale Ale

Hell- bis kupferfarbig und mit ausgepragtem Hopfenaroma: Currys,
Wild oder zu einem Ingwer-Gewiirzkuchen (Unser Bier, Aypiey,
Kitchen Brew, Glels 1, Volta, Birtel, Zipfel, Braubude Rotes).
Weizenbier/Weissbier

Erinnert je nach Typ an Bananen, Zicrusiriichte oder auch an Apfel
oder Melken: natiirlich zur Welsswurst, aber auch zu Muscheln, Sushi
oder zu Spargeln (Ueli Weizen).

Zwiickel

Wilrziges und stiffiges Bier: Kiirbiscreme-Suppe, Tafelspitz oder
Wiener Schnitzel.
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BENOTUNG
5 = Meister-Bier 4 = vorziiglich 3 = gut gemacht 2 = passabel



